
冷 菜冷 菜 Cold AppetizerCold Appetizer

■季節や仕込状況により一部商品の変更がある場合があります。　■状況により、お皿の変更等写真と盛りつけが一部異なる場合があります。■アレルギーをお持ちのお客様で、ご不安がある場合はスタッフにお声掛けください。

当店の目利きが厳選した旬の生牡蠣をご賞味ください！

Raw oysters

ご注文の際、本日の仕入れの産地・種類・価格については、
各テーブルにあるオイスターリストをご覧ください。

本日の生牡蠣

※牡蠣の産地、種類は季節により変わります。
※産地や天候により、牡蠣の大きさ等異なる場合がございます。あらかじめご了承くださいませ。

4ピース　¥2,240（税込¥2,464）

6ピース　¥3,240（税込¥3,564）

8ピース　    ¥4,160（税込¥4,576）

10ピース　¥5,000（税込¥5,500）

12ピース　¥5,760 （税込¥6,336）

真牡蠣

Shrimp carpaccio～Lime and spicy dressing～

エビのカルパッチョ
～ライムとピリ辛ドレッシング～

¥890  （税込¥979）
スイートチリソースを使った、エスニック風の一皿です。

oday's Fresh Carpaccio 
～Carrot Salad and Yuzu Citrus Pepper Dressing～

本日の魚のカルパッチョ
～キャロットラペと柚子胡椒のドレッシング～

¥990（税込¥1,089）
ビネガーとマスタードでマリネした人参とご一緒にお召し上がり下さい。

Beef Tagliata served 
with Mashed Potato and Tr�e Sauce

牛肉のタリアータ
～ワサビマッシュポテトとトリュフのソース～

¥1,100（税込¥1,210）
マッシュポテトとトリュフのソースを絡めてお召し上がりください。

Prosciutto Salad

生ハムのサラダ
¥990（税込¥1,089）
生ハムたっぷり！ビネガーとバルサミコのドレッシングでさっぱりと仕上げています。

Classic Caesar Salad

クラシックシーザーサラダ
¥890（税込¥979）
ロメインレタスの定番シーザーサラダです。

サ ラダサ ラダ Salad Salad 



オレンジジュース Orange Juice
グレープフルーツジュース Graperuit Juice
パイナップルジュース Pineapple Juice
クランベリージュース Cranberry Juice
コカ･コーラ Coca Cola
ジンジャーエール Ginger Ale

ウーロン茶 Oolong Tea
ペリエ Perrier
コーヒー ［ホット/アイス］ Coffee［ Hot / ICED］
紅茶 ［ホット/アイス］ Tea［ Hot / ICED］ 
エスプレッソ Espresso

Drink Menu ドリンクメニュー
牡蠣に合うワインを追い求め、オリジナルワインの「オイスターズシリーズ」から進化を遂げ
よりお食事を楽しむ事ができるワインが完成しました！当店のオリジナルワイン、その名も『CACCCI（カッキー）』
スペインの名門ミゲル・トーレス・チリ社とのコラボワインです。牡蠣料理とのマリアージュを是非お楽しみください。CACCCIカッキー

No.2 CHARDONNAYシャルドネ
《ふくよかな辛口》 チリ／品種：シャルドネ
黄桃やレモンの香り。果実味と酸味のバランスが良く、ふくよかな味わい。

No.1 SAUVIGNON BLANC ソーヴィニヨン・ブラン
《爽やかな辛口》 チリ／品種：ソーヴィニヨン・ブラン
南国フルーツやグレープフルーツの香り。フレッシュでフルーティーな味わい。

No.3 PINOT NOIR ピノ・ノワール
《ミディアムボディ》 チリ／品種：ピノ・ノワール
サクランボやイチゴの香り。やわらかいタンニンと程よい酸味の赤。

No.4  CABERNET SAUVIGNON カベルネ・ソーヴィニヨン
《フルボディ》 チリ／品種：カベルネ・ソーヴィニヨン
野イチゴやほんのりスパイシーな香り。タンニンがありしっかりとしたボディ。

各　ボトル ¥3,490（税込¥3,839）  デキャンタ ¥2,430（税込¥2,673）  グラス ¥600（税込¥660）glassBottle Decanter

グラス ¥630（ 税込 ¥693）
glass

BottleDecanter

No.5 ROSE ロゼ
《辛口》 チリ／品種：ピノ・ノワール、モナストレル
プロヴァンススタイルのロゼ。お花やラズベリーの香り。
ジューシーでフレッシュな味わい。

No.6 JAPANESE SPARKLING RICE WINE 純米酒（純米スパークリング）
甘酸っぱい果実や乳製品を連想する香り。余韻にはレモンのようなフレッシュな酸味があり、
フルーツのような甘酸っぱい味わいが楽しめます。

No.7 JAPANESE EXTRA RICE WINE 純米吟醸酒 辛口
清涼感のある爽やかな香り。控えめな甘味や旨味が感じられ、後味は爽快でドライ。
ソフトな口当たりと鋭いキレ味が楽しめます。

300ml ¥2,280（ 税込 ¥2,508）   500ml ¥3,590（ 税込 ¥3,949）デキャンタ ¥2,530　ボトル ¥3,590
                          （税込¥2,783）                        （税込¥3,949）

GH Mumm Grand Cordon glass
マム・グラン・コルドン 《シャンパン／辛口》  グラス¥1,180（税込 ¥1,298）

Glass Sparkling
スパークリング・グラス《スパークリング／やや辛口》  グラス ¥600（ 税込 ¥660）

グラス シャンパン&スパークリング Glass Champagne & SparklingGlass Champagne & Sparkling

Champagne Champagne シャンパン
GH Mumm Grand Cordon
マム・グラン・コルドン  　　　　¥7,990（税込¥8,789）
 《辛口》 フランス／品種：ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ  
Lanson Black Label Brut
ランソン・ブラックラベル・ブリュット 　　　　¥9,990（税込¥10,989）
《辛口》 フランス／品種：ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ  

Perrier-Jouet Grand Brut
ペリエジュエ・グラン・ブリュット           ¥9,990（ 税込¥10,989）
 《辛口》 フランス／品種：ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ
Taittinger Brut Reserve
テタンジェ・ブリュット レゼルブ           ¥9,990（ 税込¥10,989）
《辛口》 フランス／品種：ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ 

スパークリング
Espace of Limari Brut
エスパス・オブ・リマリ・ブリュット 　　　　¥3,690（税込¥4,059）
《やや辛口》  チリ／品種：シャルドネ、ピノ・ノワール
U.V.E. Beso Reserva Brut Nature
U.V.E.ベソ・レセルヴァ・ブリュット・ナチュレ　¥3,990（税込¥4,389）
《超辛口》 スペイン／品種：マカベオ、シャルドネ  

Simonnet Febvre Crémant de Bourgogne Brut
シモネ・フェブル・クレマン・ド・ブルゴーニュ・ブリュット
                                                          ¥4,990（税込¥5,489）
 《辛口》 フランス／品種：シャルドネ、ピノ・ノワール

ワイン／シャルドネ
Heroes Chardonnay
ヒーローズ・シャルドネ  　　　　¥2,690（ 税込¥2,959）
 《フルーティーな辛口》 チリ／フルーティーな飲み口でどんな料理にも相性が良い。
Takún Reserva Chardonnay
タクン・レゼルヴァ・シャルドネ 　　　　¥2,690（税込¥2,959）
《フルーティーな辛口》 チリ／トロピカルフルーツのような飲み口の良い辛口。
Baron Philippe de Rothschild Varietal Chardonnay
バロン・フィリップ・ド・ロスチャイルドヴァラエタル シャルドネ　¥2,990（税込¥3,289）
 《辛口》 フランス／エキゾチックな果実の風味をもち、バランスに優れた心地よく楽しめるワイン。

アラス・デ・ピルケ シャルドネ  ¥3,390（税込¥3,729）
《辛口》 チリ／パイナップルやオレンジの皮、フレッシュハーブのニュアンスを感じさせる。

CACCCIシャルドネ  　　　¥3,490（税込¥3,839）
 《辛口》 チリ／ボディと酸のバランスが非常によく、フルーティーな余韻がともなう。
Tariquet Chardonnay
タリケ シャルドネ             ¥3,690（税込¥4,059）
《辛口》 フランス／フレッシュで豊かな味わいが楽しめるシャルドネ100%のワイン
Louis Latour Ardèche Chardonnay
ルイ・ラトゥール・アルデッシュ・シャルドネ     ¥3,990（税込¥4,389）
 《辛口》 フランス／ステンレスタンクのみで熟成させた爽やかなワイン。
Prince Labouré Chablis
プリンス・ラブレ・シャブリ            ¥5,490（税込¥6,039）
《超辛口》 フランス／当社オリジナルのワイン。
きりっとした辛口と爽やかな酸味で生牡蠣との相性が非常に良い。

ワイン／その他品種
Deakin Estate Moscato
ディーキン エステート・モスカート 　　　　¥2,690（税込¥2,959）
 《白／爽やかな甘口》 オーストラリア／品種：マスカット・ゴルド・ブランコ
Botter Rione Del Falco Biaco
ボッテール リオーネ・デル・ファルコ・ビアンコ　¥2,690（税込¥2,959）
《白／辛口》 イタリア／品種：トレッビアーノ、シャルドネ
Jacob's Creek Riesling
ジェイコブス・クリーク リースリング 　　　　¥2,890（税込¥3,179）
 《白／辛口》 オーストラリア／品種：リースリング
Klostor GmbH Piesporter MiCHelsberg Q.b.A.
クロスター・ピースポーター・ミヒェルスベルク　¥2,890（税込¥3,179）
《白／甘口》 ドイツ／品種：ミュラートゥルガウ、リースリング   

Tarique Classic
タリケ クラシック             ¥3,390（ 税込¥3,729）
 《白／辛口》 フランス／品種：ユニ・ブラン、コロンバール、グロ・マンサン、 ソーヴィニヨンブラン
Swallow Gewurztraminer
スワロー・ゲヴュルツトラミネール           ¥3,390（税込¥3,729）
《白／やや甘口》 アメリカ／品種：ゲヴュルツトラミネール
Langguth Erben Spatlese
ラングート エルベン・シュペートレーゼ        ¥3,390（税込¥3,729）
 《白／やや甘口》 ドイツ／品種：シルヴァネール、ケルナー、ミュラートゥルガウ
Guy Saget Muscadet de Sèvre et Maine Sur Lie
ギィ・サジェ ミュスカデ・ド・セーブル・エ・メーヌ・シュール・リー   ¥4,490（税込¥4,939）
《白／辛口》 フランス／品種：ミュスカデ

※写真は全てイメージです。　w/o tax. ※Pictures are just an Image.

ウイスキー

カクテルALL¥500（税込¥550）

ビール

生ビール Draft Beer       ¥590（税込¥649）
オイスタースタウト（瓶330ml） Oyster Stout（330ml Bottle) ¥980（ 税込¥1,078）
ノンアルコールビール（瓶）Alcohol-free beer（Bottle)     ¥580（税込¥638）
ビアリー （アルコール0.5%） BEERY Alc.0.5%              ¥590（税込¥649）

ハイボール

サングリア グラス（赤 or 白） Sangria glass（White or Red）           ¥580（税込¥638）
サングリア デキャンタ（赤 or 白） Sangria Decanter（White or Red）  ¥2,200（税込¥2,420）

シーバスリーガル～ミズナラ Chivas Regal ～Mizunara～ ¥650（税込¥715）
ジャックダニエル Jack Daniel`s             ¥650（税込¥715）
ボウモア12年 Bowmore 12yrs               ¥750（税込¥825）
白州 Hakushu                ¥750（税込¥825）

《割もの》水割り／ソーダ割り／ロック Mixer:On the Rocks/Water/Soda

レモンサワー Lemon 　　       グレープフルーツサワー Fresh Grapefruit 
梅サワーJapanese Plum         柚子サワー Yuzu Citrus 

サワーALL¥500（税込¥550）

ノンアルコールカクテル

ソフトドリンク ALL¥400（税込¥440）

サングリア

焼酎/梅酒ALL¥580（税込¥638）
《割もの》水割り／お湯割り／ソーダ割り／ロック Mixer:On the Rocks/Water/hot water/Soda

麦焼酎 Barley  　 芋焼酎 Sweet Potato　　濃醇梅酒 Nojun(Rich) Plum Wine 

WINE BASE

キール Kir
キティ Kitty
ティント・デ・ベラーノ Tinto De Verano
カリモーチョ Kalimotxo
スプリッツァー Spritzer
オペレーター Operator
クリスタルクーラー Crystal Cooler
ベリーニ Belline
ミモザ Mimosa
ホワイト・ミモザ White Mimosa
キールロワイヤル Kir Royal

VODKA BASE

モスコミュール Moscow Mule
スクリュードライバー Screw Driver
ウォッカソーダ Vodka & Soda
ウォッカトニック Vodka & Tonic
ブルドック Bulldog
ブラッディメアリー Bloody Mary

GIN BASE

ジントニック Gin Tonic
ジンバック Gin Buck
ジンライム Gin Lime
ジンリッキー Gin Rickey

CASSIS BASE

カシスオレンジw/Orange Juice
カシスグレープフルーツ w/Grapefruit Juice
カシスソーダ w/Sparkling Water
カシスウーロン w/Oolong Tea

CAMPARI BASE

カンパリソーダ Campari Soda
カンパリオレンジCampari Orange
スプモーニ Spumoni

DITA BASE

ディタオレンジ Dita Orange
ディタトニック Dita Tonic
チャイナブルー China Blue
ディタスプモーニ Dita Spumoni

RUM BASE

モヒートスタンダード Mojito standard
モヒートクランベリーMojito cranberry
ラムコーク Rum & Coke
ラムトニック Rum & Tonic
ラムバック Rum Buck

PEACH BASE

ピーチウーロン w/Oolong Tea
ファジーネーブル w/Fuzzy Navel
ピーチソーダ w/Sparkling Water

TEQUILA BASE

テキーラトニック Tequila & Tonic
テキーラサンライズ Tequila Sunrise

BEER COCKTAIL

シャンディガフ Shandy Gaff
レッドアイRed Eye

ワイン／赤ワイン
Botter Rione del Falco Rosso
ボッテール リオーネ・デル・ファルコ・ロッソ       ¥2,690（税込¥2,959）
 《ミディアムボディ》 イタリア／品種：メルロー、サンジョヴェーゼ
Heroes Cabernet Sauvignon
ヒーローズ・カベルネ・ソーヴィニヨン               ¥2,690（税込¥2,959）
《ミディアムボディ》 チリ／品種：カベルネ・ソーヴィニヨン
Takún Reserva Cabernet Sauvignon
タクン・レセルヴァ カベルネ・ソーヴィニヨン     ¥2,690（税込¥2,959）
 《フルボディ》 チリ／品種：カベルネ・ソーヴィニヨン  
Baron Philippe Varietal Merlot
バロンフィリップ ヴァラエタル メルロー           ¥2,990（税込¥3,289）
《ミディアムボディ》 フフランス／品種：メルロー

Baron Philippe Varietal Cabernet Sauvignon
バロンフィリップ ヴァラエタルカベルネ・ソーヴィニヨン       ¥2,990（税込¥3,289）
 《ミディアムボディ》 フランス／品種：カベルネ・ソーヴィニヨン
CACCCI CABERNET SAUVIGNON
CACCCIカベルネ・ソーヴィニヨン            ¥3,490（税込¥3,839）
《フルボディ》 チリ／品種：カベルネ・ソーヴィニヨン 
CACCCI PINOT NOIR
CACCCI・ピノ・ノワール             ¥3,490（税込¥3,839）
 《ミディアムボディ》 チリ／品種：ピノ・ノワール
Double Barrel Cabernet Sauvignon
ダブル・バレル・カベルネ・ソーヴィニヨン       ¥4,990（税込¥5,489）
《フルボディ》 オーストラリア／品種：カベルネ・ソーヴィニヨン

ワイン／ソーヴィニヨン・ブラン
Heroes Sauvignon Blanc
ヒーローズ・ソーヴィニヨン・ブラン               ¥2,690（税込¥2,959）
 《辛口》 チリ／華やかなハーブの香りとフレッシュな酸味の味わい。
Baron Philippe de RothschildVIN DE PAYS D'OC Sauvignon Blanc
バロン・フィリップ・ド・ロスチャイルドヴァラエタル ソーヴィニョン・ブラン ¥2,990（税込¥3,289）
《辛口》 フランス／熟した果実の風味、イキイキとした心地よい酸味。
CACCCI　SAUVIGNON BLANC
CACCCIソーヴィニヨン・ブラン               ¥3,490（税込¥3,839）
 《爽やかな辛口》 チリ／フレッシュでフローラル。フルーティーな味わいで上質感があり、滑らかな舌触り。

Santa Digna Reserva Sauvignon Blanc
サンタ・ディグナ・ソーヴィニヨン・ブラン・レゼルヴァ   ¥3,590（税込¥3,949）
 《辛口》 チリ／品種の個性が見事に表現され、魚料理と相性抜群。
Brancott Estate(Montana) Classic Sauvignon Blanc
ブランコット・エステート クラシックソーヴィニヨン・ブラン    ¥3,990（税込¥4,389）
《辛口》 ニュージーランド／マールボロ産の葡萄100％使用。西洋スグリやパプリカの香りが特徴。

ハイボール Highball　            ¥500（税込¥550）

シャーリーテンプル Shirley Temple   ¥450（税込¥495）
ジンジャーエール＋グレナデンシロップ

バージン・ブリーズ Virgin Breeze      ¥450（税込¥495）
クランベリージュース＋グレープフルーツジュース

サラトガ・クーラー Saratoga Cooler  ¥450（税込¥495）
ジンジャーエール＋ライム果汁

フルーツパンチ Fruit Punch               ¥450（税込¥495）
オレンジジュース＋パイナップルジュース＋レモンシロップ＋グレナデンシロップ

レモンスカッシュ Lemon Squash       ¥500（税込¥550）
レモンシロップ＋ソーダ＋ガムシロップ

セーフ・セックス・オン・ザ・ビーチ     ¥500（税込¥550）
Safe Sex on the Beach
ピーチジュース＋クランベリージュース＋パイナップルジュース

ゆずコーラ Yuzu Citron cola                ¥500（税込¥550）
コーラ＋ゆずシロップ＋ソーダ

バージンメアリー Virgin Mary           ¥500（税込¥550）
トマトジュース＋レモンシロップ＋ウスターソース


