
※写真はイメージです。アレルギー表示： 卵 乳製品 小麦 落花生 そば エビ カニ

選べる前菜 Appetizer   1つお選びください。

本日のお勧めパスタ 内容はスタッフへおたずねください。 アサリとアスパラのペペロンチーノ カラスミかけ 牡蠣とサーモン、季節野菜のタプナードクリームパスタ

【肉料理】
牛バラ肉の赤ワイン煮込み牡蠣のバターソテー添え牡蠣とホタテのクリームリゾット 牡蠣とチーズのクリームグラタン

鮮魚のカルパッチョ
～玉葱のマリネと多良岳わさびのドレッシングで～

ホタテと野菜のマリネのカルパッチョ
～完熟トマトのドレッシング～

牛肉のタリアータ
～ワサビとマッシュポテトとトリュフのソース～

＋￥800（税込¥880）

生ビール  ¥620（税込¥682） グラスワイン  赤or白  ¥660（税込¥726） グラス・スパークリングワイン  ¥660（税込¥726）
Lunch Drink ¥200（税込¥220）コーヒー（HOT or ICE）/アイスティー/ウーロン茶（ICE）/オレンジジュース/グレープフルーツジュース

OysterBar’s Prefix Lunch Set

サラダ/ 牡蠣スープ / パン
選べる前菜 下記の❶～❹から1つお選びください。 / 選べるメイン下記の❶～❻から1つお選びください。

プリフィックスランチセット ¥1,980（税込¥2,178）

選べるメイン Main   1つお選びください。

ランチドリンク
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ネギトロとアボカドのブルスケッタ
～ハーブエッグソース～

(      )



※写真はイメージです。アレルギー表示： 卵 乳製品 小麦 落花生 そば エビ カニ

シーフードプラッター / 
ローストビーフのサラダ仕立て /
牡蠣スープ / パン /

ホットオイスタープレート
素焼き、カキフライ、ガーリックバターと香草パン粉の焼き牡蠣 各1ピース

選べるメイン 左記の❶～❻から1つお選びください。

デザート /  ドリンク 1つお選びください。

ドリンク コーヒー（HOT or ICE）/アイスティー/ウーロン茶（ICE）/オレンジジュース/グレープフルーツジュース

スペシャルオイスターコース

¥3,780（税込¥4,158）

Lunch Special Oyster Course

プレミアムペアコース

¥6,980（税込¥7,678）

サラダ / 牡蠣スープ / パン / シーフードプラッター / 前菜3種盛り合わせ
ホットオイスタープレート（素焼き、カキフライ、ガーリックバターと香草パン粉の焼き牡蠣 各2ピース）

選べるメイン 左記の❶～❻から2つお選びください。  / ドリンク  2つお選びください。 / デザート

OysterBar’s Premium Lunch Course (      )
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※写真はイメージです。アレルギー表示： 卵 乳製品 小麦 落花生 そば エビ カニ

生牡蠣2ピース / ローストビーフのサラダ仕立て

牡蠣スープ / パン / カキフライ、焼き牡蠣  各1ピース

選べるメイン下記の❶～❻から1つお選びください。

¥2,680（税込¥2,948）

オイスターコース
Lunch Oyster Course (      )(      )

本日のお勧めパスタ 内容はスタッフへおたずねください。 アサリとアスパラのペペロンチーノ カラスミかけ 牡蠣とサーモン、季節野菜のタプナードクリームパスタ

【肉料理】
牛バラ肉の赤ワイン煮込み牡蠣のバターソテー添え牡蠣とホタテのクリームリゾット 牡蠣とチーズのクリームグラタン

＋￥800（税込¥880）

選べるメイン Main   1つお選びください。
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